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Die Einsatzmoglichkeiten

In der Nahrungsmittelverarbeitung ist sicheres
und produktschonendes Mischen die Vorausset-
zung bei der Herstellung von Back- und Siiwaren
sowie Milch-, Gemiise- und Fleischprodukten.

Die zu mischenden Komponenten kdnnen aus tei-
gigen Massen, Konzentraten, Granulaten und
anderen Varianten bestehen. Die Mischzeiten sind

Unsere kundenspezifisch angefertigten 2-Wellen-
Mischer erfiillen alle Anforderungen an eine qua-
litatsorientierte und wirtschaftliche Produktion. Vakuumpumpe

Vakuummischer mit He tel und Direktdampfinjektion




Vakuummischer mit Heizmantel

Die Funktionsweise

V4

Die Mischer besitzen einen U-formigen Mischtrog
mit zwei innenliegenden, synchronisierten
Mischwellen, die mit mehreren Paddeln bestiickt
sind. Sie mischen und férdern das Mischgut auf
produktschonende Weise.

Der Produktaustrag erfolgt durch die Forderwir-

-:‘-izung der Mischwellen iiber einen AuslaB im

Bqden oder an der Stirnseite des Mischers.

L

‘ Doppelwellen
auf gleichem
Héhenniveau




bedienerfreundli

UER
SCHMIEDBAUER J)

Der Schmiedbauer-Doppelwellen-
paddelmischer ist ausgesprochen
bedienerfreundlich und wartungsarm.
Hochwertige Bauteile gewdhrleisten
eine hohe Betriebsbereitschaft.

& Kochmischer mit Heizmantel und Direktdampfinjektion

n unserer aktuellen Baureihe (150 - 7000 | Trogvolumen)
bieten wir die Ausfiihrung als:

Standardmischer

Vakuummischer

Mischer mit Direktdampfinjektion
Mischer mit Heiz- oder Kiihlmantel

Mischer mit Verwiegung

Wir fertigen nach |hren Wiinschen und integrieren den Mischer in die Prozesskette Ihrer Produktion.
Zu unseren Starken gehort die Verkniipfung des Mischers mit vorhandenen Peripheriegeraten - auch fiir
die automatische Befiillung und Entleerung bieten wir iiberzeugende Lésungen.

Besuchen Sie uns Im Internet unter www.schmiedbauer.de - dort finden Sie weitere Informationen unter
»Nahrungsmittelverarbeitung® und einen Eindruck zur gesamten Leistungspalette.

Wir entwickeln und fertigen ausschlieBlich in Deutschland nach DIN EN ISO goo1 zertifiziert. Der Name
Schmiedbauer steht fiir bewahrte Konstruktionstechnik und hochwertige Ausfiihrung im Sinne von
Qualitat und Leistung.

Justus-von-Liebig-Str. 2 - 27283 Verden/Aller
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Mischen und Kneten

Variantenlosung der Mischtechnik




Vakuum-Doppelwellen-Misch-Kneter mit Dampfheizung

Die Einsatzmoglichkeiten

Der Schmiedbauer-Doppelwellen-Misch-Kneter findet Anwendung bei der Homogenisierung und Plastifizie-
rung pastoser, plastischer, klebriger, zaher bis hochviskoser Produkte. Je nach Grofie werden sie erfolgreich
in der Produktion und/oder im Labor eingesetzt (s. Foto oben).

Die Kneter besitzen einen doppel-U-formigen Trog in sym-
metrischer Muldenausbildung.

Die beiden Knetwellen werden einzeln elektromotorisch
angetrieben. Wihrend des Knetkreislaufs zentrieren die auf-
gesetzten Knetwerkzeuge das Knetgut zur Trogmitte hin.

Durch den Paddeldruck wird das Knetgut an den Sattel'de
Troges gepresst und zerteilt. Ein Teil der Knetmasse verlasst
dabei den Wirkungsbereich der einen Knetwelle und wird
durch die andere Knetwelle erfasst.

Es werden laufend neue Knetgutschichten der Wirkung von
Scherkrdften unterworfen, wodurch neue Oberflichen gebil- - ) Doppelwellen-Misch-Kneter 4500 |
det werden, in die Zutaten eindringen kénnen.
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